
Mojito 

Ingredienti: 

40 g di Cream Fruit 50 Nutman 

50 g di Megaglucosio Nutman 

100 g di pasta Mojito Nutman 

670 cc d’acqua 

140 g di zucchero di canna 

150 g di Starfix IP 40 Neutra Nutman 

40 cc di rhum bianco 

Q.B. di foglioline di menta 

 

Preparazione: 

Miscelare gli ingredienti (Cream Fruit 50, Megaglucosio, pasta Mojito, acqua e zucchero) pastorizzare 

a 65° C, dopodiché mantecare. 

Scaldare a bagnomaria la Starfix IP 40 neutra e unire il rhum, lasciare raffreddare. 

Quando diventa un composto uniforme, usarlo come variegatura per il Mojito insieme a qualche 

fogliolina di menta. 


